
*Menu hors boissons. PRIX NETS TTC. Sous réserve d’évolution de la TVA. Les appellations sont sujettes à modification. LE 
REGISTRE DES ALLERGÈNES À DÉCLARATION OBLIGATOIRE CONTENUS DANS NOS PLATS EST DISPONIBLE SUR DEMANDE. 
SAS Plombinoise de casino, au capital de 37 500€, allée Eugène Delacroix 88370 Plombières-les-Bains, RCS B 414 441 451 EPINAL. 
L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE, A CONSOMMER AVEC MODÉRATION. Pour votre santé, mangez au moins cinq 
fruits et légumes par jour.

Cromesquis d’escargots, beurre blanc en infusion & mouillette au Comté

Foie gras de canard frotté au poivre de Sechuan & Crillon des Vosges, 

Chutney de poires & vanille, canard fumé & jeunes pousses

Filet mignon de veau en parfaite cuisson, 

Croustillant de volaille aux marrons & mousseline de courge butternut, Jus aux champignons

Crostini de Saint-Marcellin, jus d’agrumes & jeunes pousses

Palet sablé mangue & chocolat blanc, 

Éclat de pistaches caramélisées, douceur d’ananas

Café offert

Lundi 24 décembre à 19h et mardi 25 décembre à 12h

MENU

42€
/pers.*


